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Bratpfandl,

RESTAURANT —

Vorspeisen

Ri nderﬁlct—-CarPaccio
mit Tomaten~Kréutcr~\/inaigrettc
und gegri”ten Baguettescheiben

SParchE)rotsaIat
Weiker und griiner SPargel mit

Kirschtomaten, Romana und Farmigiano

Vietnamesischer Pomelosalat
mit (arnelen und [Fahnchenbrust (im Bananenblat’O

Suppen

3y

SpargclcremcsuPPc mit Mandeln

Rindcrboui"on mit Barlauchfrittaten

5alatc

Kleiner Bcilagcnsalat

Frﬂhlingstc"cr mit Héhnchcnbmst
Punte Sa]atplatte mit [ riichten und PBeeren,
dazu gebratene Maisl’\éhnchcnbrust auf Guacamo e

16

11

18

19



HauPtgcrichtc

Weier SPargcl (ZOO g)

mit Sauce ralo“anclaise und heurigen Kartogeln 21
+ Portion Pauernschinken + 7
+ [Filetsteak (120 g) +18
Cacsar’s Hﬁhnchcml)asta 18

Fenne mitgebratenen falélﬁnchenbrustwiinceln
Romana, Tomaten und FarmesamDressing, Croutons

Kalbsrﬂckenstcak auf Morc]wc]ral':m 34
dazu Fr[jhlingsgem(jse und Herzogin—Karto”eln

Filetierter |_ammriicken 29
Bunter SPargel mit | omaten-Rosmarin-Putter

und lﬁeurigcn Kartoﬂceln

Filetsteak (180 g) 39

Gri”gem[jse, Ofenkartoffel mit Sour~Cream
(Calvados-Pfefferrahmsauce

Gelbes T hai Currg

bunte Gemiise / K okosmilch / Pasmatireis

mit [ihnchenbrust 19
mit Kicscngamc]cn 2%
Anc]y‘ s Baucmppanc” 2%

gebratene Streifen von Kalb, Rind und Schwein
Champignonsauce/gru’ner Pfeffer / FaPril(astrehCen/ Buttcrspétz]e

Wiener Schnitzel vom Schwein 18

mit Fommes frites und Preiselbeeren

Deftige Kasnockn 16
Knusprige R sstzwiebel/ griiner Salat
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Bratpfandl

RESTAURANT

..und kurz vorm Schluss

WeiBes Schoko-[ iediksr-Parfait

Mit [ rdbeeren und ScHag

Tobleronc Schoko Mousse

Manclel—~Nougat/ Amaretto-Kirschen

Crémc Brﬂléc

JHeire Resi“

Vanilleeis / heie Kirschen/ﬁch]agobers

,,Knackigcr 5cppi“

\/ani“eeis/ kandierte Niisse / Caramel/ Schlagobers

Warmcr Apxcci- oder Topfcnstrudcl

daZU
Vanillesauce oder Vanilleeis 3

5ch|agobcrs 2

1 Kugcl Fis nach Wahl vom Kirc]ﬁgassho{:
Vanille, [T rdbeer, Schol(o, 5auerrahm

i1



